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FEWER BUT 

BIGGER 

Unsere Leitprinzipien

UPFRONT ALIGN-

MENT WITH MGB

SELECTED INNOVATOR 

IN FUTURE CATEGORIES

THINK WITH THE CON-

SUMER AT THE CENTER 

“FAST FOLLOWER” 

IN KEY CATEGORIES

THE HOW
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Swissness als Qualitätsmerkmal…

Definition: Hinweis auf die geografische Herkunft 

von Waren oder Dienstleistungen

Herkunft Schweiz steht für Qualität & Stabilität

Kaufmotive:

• Unterstützung der heimischen Wirtschaft 

• Bessere Qualität gegenüber ausländischen Produkten

Vorgaben gemäss Gesetzgebung (Swissness): Wesentliche 

Verarbeitung in CH & definierter Anteil CH-Rohstoffe

Diss. Bolliger 2012: Ökonomische Analyse von Herkunftsangaben bei Agrarerzeugnissen.pdf (ethz.ch)

Bericht des Bundesrates zur Evaluation der «Swissness»-Gesetzgebung (admin.ch)

https://www.research-collection.ethz.ch/bitstream/handle/20.500.11850/153761/eth-6402-02.pdf?sequence=2&isAllowed=y
https://www.newsd.admin.ch/newsd/message/attachments/64677.pdf
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…aber nicht unbedingt für Plant-Based

Bei Plant-Based Voraussetzung nur bedingt CH-Rohstoff für 

CH-Kennzeichnung gemäss «Swissness»-Gesetzgebung

• Zu tiefer Selbstversorgungsgrad

ABER: CH-Rohstoffe wirken Täuschung entgegen

• CH-Kennzeichnung ohne CH-Rohstoffe heikel
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Einkaufshäufigkeit bei CH-Produkten

Bedeutung der Herkunft von Landwirtschaftsprodukten 2023.pdf (admin.ch)

Vergleichsstudien inkl. pflanzlichen Alternativen fehlen!

https://www.newsd.admin.ch/newsd/message/attachments/78794.pdf
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Zahlungsbereitschaft

Neu mit CH-Soja Alt ohne CH-Soja

Preis pro Pack 2.45 1.95

Migipedia Rating 

(per 27.10.2023)
3.43 4.02

Performance

V-Love Bio Soja Drink Nature | Migros Migipedia

https://migipedia.migros.ch/de/v-love-bio-soja-drink-nature
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Protein ≠ Protein

Deep dive: Plant-based meat ingredient optimization | GFI

https://gfi.org/science/the-science-of-plant-based-meat/deep-dive-plant-based-meat-ingredient-optimization/
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BESTEHENDE TECHNOLOGIENBESTEHENDE TECHNOLOGIEN FERMENTATIONFERMENTATION

Produkte, die auf Proteinen basieren 

und von Mikroorganismen durch 

Fermentation einen Mehrwert erhalten.

Weitere Textur- und 

Geschmacksentwicklung

Höheren Gesundheitswert mit Clear 

& Short Label und Fokus auf 

Nutriscore

Mehr Nachhaltigkeit mit 

regionalen und Bio-Zutaten

Plant-Based Alternativen: Was kommt als Nächstes?
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