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Leguminosen gehören zur DNA der Hilcona
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Kulinarik in allen Facetten
Strategische Geschäftsfelder
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Wir orientieren uns an…
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GESUNDHEIT GENUSS INNOVATION
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Tofu – Mehr Schweiz geht nicht, oder?

• Hilcona ist einer der wichtigsten Abnehmer für Schweiz Bio Sojabohnen

• Der Schweizer Bio Tofu erfreut sich zunehmender Beliebtheit

• Langjährige Lieferanten stellen die benötigte Qualität sicher

• Die Qualitätsparameter wurden auf Stufe Erstübernehmer stets 
weiterentwickelt (z.B. bessere Reinigungsmöglichkeiten)

• Verfärbte Sojabohnen in der diesjährigen Ernte aufgrund Hitze und 
Trockenheit

→ Verarbeitung zu Soja möglich?

→ Sortenanfälligkeit?

→ Welche Sorten brauchen wir in Zukunft?

Wir haben den Vorteil, dass wir noch eine Soja-Züchtung 

in der Schweiz haben!



Das Revival der Hülsenfrüchte in der Dose

✓ 100% recycling-fähige Verpackung

✓ Für die Lagerung wird keine Energie 
benötigt

✓ Ohne chemische Konservierung lange 
Haltbarkeit

✓ Nachfrage steigend

Was ist das Potential für den Schweiz Anbau?

• Eigene Anbau- und Verarbeitungsversuche zu Borlotti und 
Schwarzen Bohnen

Herausforderungen

• Sorteneignung für die Schweiz (Frühreife, Krankheitsresistenzen)

• Schonende Erntetechnik

• Schonendes Trockenen und Reinigen, Kleinmengen

• Hohe Rohwarenpreise aufgrund der Anbaurisiken, sowie wenig 
Effizienz auf Stufe Sammelstelle



Erste Schweizer plant-based Chicken Chunks 



Erste Schweizer plant-based Chicken Chunks 
Vom Prototyp zum Serienprodukt

• Eigene Anbauversuche zu Eiweisserbsen

• Zusammenarbeit mit verschiedenen Organisationen und Verarbeitern aus der 

Schweiz

• Intensive Entwicklungsarbeit

→ Wir haben einen marktfähigen Prototypen aus Schweizer Rohstoffen 

entwickelt!

→ Nun geht es darum, das Produkt für die Serienfertigung tauglich zu machen

Serienfertigung =

• Losgrössen erhöhen

• Prozesse optimieren

• Wertschöpfungskette optimieren 

• Kosten senken

• Lernen und verbessern



Der Druck auf die Preise von pflanzlichen Alternativen wird 
steigen – aber auch mehr Nachfrage mit sich bringen



Zusammenfassung

• Der Markt ist im Wandel und die Konsumentenbedürfnisse und Konsumgewohnheiten 

ändern sich

• Die Klimastrategie Land- und Ernährungswirtschaft der drei Bundesämter (BLW, 

BLV, BAFU) zeigt die Richtung auf: weniger Fleisch – mehr Pflanzen

• Es liegt an der Branche den Weg einzuschlagen und mit Investitionen, Risiken, 

Innovationen und guten Rahmenbedingungen vorwärts zu gehen

• Es liegt an uns (Hilcona, Start-ups, Verarbeiter) gute Produkte herzustellen und diese 

den Konsumierenden schmackhaft zu machen 

= Genuss + Gesund bei erschwinglichem Preis
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