
 

           

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Journée de la qualité 2023 

Evaluation de la récolte et de l’approvisionnement 

Nouvelles grandes cultures pour l'alimentation humaine – 
potentiel et défis pour la production et la transformation 
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Blattmann Schweiz AG 

Bühler AG 
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Association suisse des patrons 

boulangers-confiseurs 

Delley semences et plantes SA 

Groupe Minoteries SA 

Stadtmühle Schenk AG 
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Informations sur la journée 

L’Union suisse des paysans (SBV) a publié le rapport « Le potentiel de certaines grandes cultures en Suisse »1 

en 2021. Dans ce rapport, elle constate notamment « qu’à long terme, cependant, auront droit de cité unique-

ment les cultures que les exploitations estiment pouvoir gérer de manière économique, vendre de manière 

rentable […] ». Selon l’USP, le potentiel se base sur la demande réelle existante et montre où la marchandise 

importée pourrait être remplacée par des matières premières indigènes. Il revient notamment à l’industrie de 

transformation d’agir. 

Dans le rapport « Production végétale suisse : alternatives envisageables – Potentiel de certaines cultures 

alternatives pour la production alimentaire »2 de l’Office fédéral de l’agriculture (OFAG) de mai 2022, il est 

noté que les consommateurs-/trices finaux/-ales s’intéresseront de manière accrue aux produits à base de 

matières premières suisses et régionales à long terme. La préférence des consommateurs/-trices pour la pro-

venance suisse peut néanmoins encore être augmentée. Parmi les chances, l’OFAG cite notamment la créa-

tion de valeurs ajoutées permettant de justifier la segmentation des prix par rapport à la marchandise importée. 

Dans ce contexte, tous les acteurs de la branche des céréales, des oléagineux et des protéagineux doivent 

agir. Comment atteindre une production et une commercialisation rentables des grandes cultures indigènes 

pour l’alimentation humaine ? Quelle valeur possède la provenance de ces matières premières dans la fabri-

cation de denrées alimentaires ? Quelle est la demande de grandes cultures indigènes pour l’alimentation 

humaine ? Quelle valeur possède la Swissness de ces matières premières ? Comment affronter les défis en 

résultant le long de toute la filière en tant que branche ? Accompagnés de représentants du secteur agricole 

et alimentaire, nous aborderons ces questions et bien d’autres encore au cours de notre conférence. 

Outre ces aspects propres à la politique de la branche, les résultats des essais variétaux ainsi que du recen-

sement de la qualité de la récolte de céréales indigènes seront comme toujours présentés. Un aperçu de la 

production nationale, la situation de l’offre ainsi que les résultats de certains projets de recherche seront éga-

lement présentés. Diverses firmes seront, de plus, présentes avec un stand, ce qui permettra aux participants 

de s’informer, pendant les pauses, sur les dernières nouveautés en matière de technique de mesure, d’analyse 

ou de transformation des céréales. 

 

Objectifs de la journée 

La journée poursuit les objectifs suivants : 

• Donner un aperçu de l’état d’avancement des travaux sur les nouvelles grandes cultures pour l’ali-

mentation humaine ; 

• Présenter les estimations de la branche et les défis et perspectives en découlant pour les parte-

naires du marché ; 

• Présenter des connaissances sur la qualité des variétés et de la récolte de blé indigène ; 

• Créer une plate-forme favorisant les contacts et l’échange d’expériences. 
 

À qui cette journée s’adresse-t-elle ? 

La Journée de la qualité du blé s’adresse aux acteurs à tous les échelons de la filière céréalière (producteurs 

de semences, producteurs de céréales, centres collecteurs / commerçants, transformateurs, commerce de 

détail), plus particulièrement aux responsables de la qualité et de la production, aux responsables des ventes 

et aux directeurs d’entreprise. 

Pour les spécialistes de l’alimentation, de l’économie et de la politique ainsi que pour les représentants des 

médias, la journée est l’occasion idéale pour s’informer sur la qualité de la récolte. Vu l’étendue du sujet, la 

journée devrait aussi intéresser les partenaires de la recherche et de la vulgarisation ainsi que des personnes 

d’autres branches de l’industrie alimentaire.  

 

1 Disponible sous https://www.sbv-usp.ch/fileadmin/sbvuspch/04_Medien/Medienmitteilungen/PM_2021/Rapport_Le_potentiel_de_certaines_grandes_cul-

tures_en_Suisse_FR_def.pdf  

2 Disponible sous https://www.blw.admin.ch/dam/blw/fr/dokumente/ackerkulturen_zur_lebensmittelproduktion.pdf.download.pdf/Potentiel%20de%20cer-

taines%20cultures%20alternatives%20pour%20la%20production%20alimentaire.pdf  

https://www.sbv-usp.ch/fileadmin/sbvuspch/04_Medien/Medienmitteilungen/PM_2021/Rapport_Le_potentiel_de_certaines_grandes_cultures_en_Suisse_FR_def.pdf
https://www.sbv-usp.ch/fileadmin/sbvuspch/04_Medien/Medienmitteilungen/PM_2021/Rapport_Le_potentiel_de_certaines_grandes_cultures_en_Suisse_FR_def.pdf
https://www.blw.admin.ch/dam/blw/fr/dokumente/ackerkulturen_zur_lebensmittelproduktion.pdf.download.pdf/Potentiel%20de%20certaines%20cultures%20alternatives%20pour%20la%20production%20alimentaire.pdf
https://www.blw.admin.ch/dam/blw/fr/dokumente/ackerkulturen_zur_lebensmittelproduktion.pdf.download.pdf/Potentiel%20de%20certaines%20cultures%20alternatives%20pour%20la%20production%20alimentaire.pdf


Informations principales 

Date Mardi 21 novembre 2023, 10h15 – 17h00 

Lieu Stadion Wankdorf, Papiermühlestrasse 71, 3014 Berne 

Parking Accès par le parking Wankdorf Center ; un ticket de sortie payant peut être com-

mandé lors de l’inscription à la manifestation. 

Langues Français et allemand (traduction simultanée) 

Frais de participation 50% des frais sont facturés en cas d’annulation jusqu’à 10 jours avant la journée ; 

le montant entier est dû si l’annulation intervient plus tard.  

Les remplaçants sont les bienvenus sans frais supplémentaires. 

Organisateurs La journée est organisée en commun par l’interprofession swiss granum et l’Asso-

ciation pain suisse. 

 

 

 

Inscription 

Jusqu’au vendredi 10 novembre 2023 sur www.swissgranum.ch/fr/qualitaetstagung. 

 

http://www.swissgranum.ch/fr/qualitaetstagung


Programme 

 

 

Heure Sujet Conférencières et conférenciers 

10h15 Café de bienvenue et buffet avec assortiment de pains 

suisse 

 

 Partie I : Evaluation de la récolte et de l’approvisionnement 

10h45 Salutations Président, swiss granum 

10h50 
Conclusions des recensements des récoltes, des essais 

variétaux et des projets de recherche de swiss granum 
Thomas Weisflog, directeur adjoint, swiss granum 

11h20 
Qualité de la récolte de blé panifiable suisse et recom-

mandations pour la transformation  

Stephanie Bräunlich, sélectionneur de blé de printemps et 

responsable du laboratoire qualité, Agroscope   

Sébastien Knecht, Responsable Richemont Romandie et 

Maître boulanger-pâtissier Dipl. EPS – confiseur, BCS Bou-

langer-Confiseur suisse / Richemont Centre de Compétence 

11h40 
Résultats du projet de recherche « Culture durable de 

colza » 
Martin Häberli, collaborateur scientifique, HAFL 

11h55 
Une année de trajectoire de réduction : premiers constats 

pour la production des céréales et oléagineux en Suisse  
Pierre-Yves Perrin, directeur, FSPC 

12h10 Questions / possibilités d’échanges avec le public Stephan Scheuner, Directeur, swiss granum 

12h30 Apéritif dînatoire  

 Partie II : Nouvelles grandes cultures pour l'alimentation humaine – potentiel et défis pour la production et la 

transformation 

13:45 
Conditions cadres de la branche pour la culture indigène 

et la transformation de cultures de niche 
Stephan Scheuner, directeur, swiss granum 

13:55 
Transformation de protéines végétales suisses : chances 

sur le marché et attentes envers les produits indigènes 
Andreas Messerli, chef Hilcona Agrar AG, Hilcona AG * 

14:05 
Concentrés protéiques végétaux suisses : défis pour la 

mise en place d’une nouvelle filière en Suisse 

Valerie Vincent, membre du conseil d’administration,  

Protaneo SA * 

14:15 
Sources alternatives de protéine : la demande de ma-

tières premières indigènes aujourd’hui et demain 

Ralph Langholz, responsable Protéine alternative,  

Migros-Industrie / Elsa Group 

14:25 
Protéines végétales : rôle de la provenance des matières 

premières aujourd’hui et demain 

Lukas Böni, cofondateur et membre de la direction, Planted 

Foods AG * 

14:35 
Radicalement local : plus que des denrées alimentaires à 

base de légumineuses suisses 
Anik Thaler, fondatrice, fabas * 

14:45 

Spécialités véganes et végétariennes à base de matières 

premières suisses : quelles sont les attentes des consom-

matrices et consommateurs ?  

Daniel Häfliger, chef Vente/ Marketing retail / Achat / AQ,  

Fredag AG 

14:55 Attentes et défis des productrices et producteurs  Rahel Emmenegger, directrice adjointe, FSPC 

15:05 Table ronde  Conférenciers/-ères de l’après-midi (avec *) 

16:05 Clôture Président, swiss granum 

Jusqu’à 

17h15 
Plate-forme d’échange (avec apéro)  


