
Radikal lokal - mehr als nur 
Lebensmittel aus Schweizer 

Hülsenfrüchten 



Wir steigern das 
Proteininlands-

produkt!

Hülsenfrüchte bringen grossen Mehrwert
für den Boden und die Menschen.

Aber 
warum mit 
Hülsenfrüchten?



vom 
Feld 

auf den 
Teller

Hülsen-
früchte

Anbau

B2C Produkte

Rohstoffe
Mehr als zwei dutzend 
Landwirt:innen bauen 

Hülsenfrüchte für Fabas an

Fabas bietet Hummus, 
Burger & Falafel in 290+ 

Stores an 

Wir produzieren pflanzliche 
Rohstoffe für die neue 

Generation von Milch- und 
Fleischalternativen 



2023TEAM
kurz & bündig

Katharina Pälchen

Lena RutishauserAnik Thaler

CTO & Founder

CCO & FounderCEO & Founder

2021
2022

• Sitz in Zürich 
• 3 FTE
• >20 Tonnen 

verarbeitet  

Agrarwissenschaftlerin
& Hülsenfruchtlobbystin 

Lebensmitteltechnologin 
& Fermentationsprofi

Juristin & 
Hülsenfruchtexpertin

und das 
ist Fabi!



Dafür stehen wir ein!

Bis auf’s Feld 
rückverfolgbar

100 % 
Schweizer
Ursprung

Natürlich, 
pflanzlich, frei 

von Zusatzstoffen



Anbau

Zusammenarbeit 
mit IP SUISSE

Festlegen von 
Qualitätsbedingungen

Sortentest mit 
Partner:innen



Unsere Erfahrung zeigt

• stark schwankender Ertrag
• Direktvermarktung, Gastro
• Sorten: keine Empfehlung

• ertragsreich, preislich attraktiver
• Lebensmittelindustrie, Gastro
• Sorten: Orchestra & Kameleon 

• ertragsreich, teilweise bitter
• Lebensmittelindustrie, Gastro
• Sorten: Tiffany, Bioro

Kichererbse (400-650 CHF/dt)

Eiweisserbse (75-150 CHF/dt)

Ackerbohne (75-150 CHF/dt) 



Herausforderungen!

Tiefe Preise
aus dem 
Ausland

Hülsenwas? 
Mangelndes 

Wissen

Anbau & 
Reinigung in 

Kinderschuhen



Wir sehen politischen 
Handlungsbedarf!

Unterstützung 
im Anbau!

z.B. höhere
Einzelkulturbeiträge

50 % Biodiver-
sitätsfläche!

z.B. analog zu 
Weizen in weiten 

Reihen

Unterstützung 
bei Verarbeitung

z.B. analog zur 
Verkäsungszulage
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