
Sortenversuche Winterweizen 2022

Resultate der Qualitätsanalysen



Qualitätsanforderung an Weizensorten für die 
Eintragung in die LES

Thomas Weisflog / Resultate der Qualitätsanalysen 2022

Partner

Agronomische Eigenschaften Backversuche (max. 100 Punkte)
©Richemont ©Richemont

Qualitätsklasse
Erforderlicher

agronomischer
Index (Punkte)

Erforderlicher
Feuchtgluten-

gehalt* (%)

Erforderlicher
Qualitätsindex

(Punkte)

TOP > 95 ≥ 31% * > 130

I > 103 ≥ 29% * > 110 à 130

II > 110 ≥ 27% * > 95 à 110

Futterweizen > 120

Biskuit > 110 Besondere
Kriterien

* Werte aus dem ÖLN-Versuchsnetz ; Grenzwerte werden anhand des 
jährlichen Durchschnitts angepasst.

Laboranalysen (max. 100 Punkte)

Groupe Cultures Romandie



Im Jahr 2022 getestete Sorten

Thomas Weisflog / Resultate der Qualitätsanalysen 2022

Referenzsorten
(Qualität)

Vergleichsorten 1. Prüfjahr (EC1) 2. Prüfjahr (EC2)

Montalbano (TOP)

Arina (I)

Hanswin (I)

Spontan (II)

CH Nara (TOP)

Piznair (TOP)

Diavel (TOP)

Cadlimo (TOP)

Axen (TOP)

Bonavau (TOP)

Campanile (I)

Alpval (I)

Posmeda (II)

Every

Caminada

Emblem

Blickfang

Bodeli

Bishorn

Colinta

APWE8.11



Globale Qualitätsindizes 2022

Thomas Weisflog / Resultate der Qualitätsanalysen 2022
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Resultate der Labaranalysen 2022

Thomas Weisflog / Resultate der Qualitätsanalysen 2022

Bishorn 
(EC2)

Bodeli 
(EC2)

Bonavau 
(TOP)

Axen 
(TOP)

Piznair 
(TOP)

Emblem 
(EC2)

APWE8.11 
(EC2)

Arina             
(I)

Blickfang 
(EC2)

Cadlimo 
(TOP)

Caminada 
(EC1)

Zeleny (ml) 66 68 54 70 65 65 65 61 73 66 68
Protein (%) 12.5 13.3 12.8 13.4 15.5 11.2 13.9 14.3 12.4 13.6 13.3
Gluten (%) 30.0 32.5 32.2 33.1 40.3 26.8 33.2 37.1 29.2 35.3 29.6
Quellzahl 0' (ml) 14 14 14 16 12 19 19 11 16 18 19
Quellzahl 30' (ml) 11 14 12 13 10 12 17 9 13 16 15
Farino: Wasseraufnahme (%) 59.0 63.0 58.4 60.5 67.8 60.5 59.1 61.6 62.2 64.0 58.6
Farino: Resistenz (min) 12.6 1.2 5.0 14.4 1.5 19.7 0.5 4.2 1.3 2.4 3.1
Farino: Konsistenzabfall (BE) 38 31 37 37 105 4 83 76 71 42 11
Extenso: Fläche (cm2) 169 175 163 185 136 149 170 140 163 173 171
Extenso: DW/DB 2.30 2.40 2.80 1.50 1.80 2.40 3.00 1.40 2.60 2.20 3.40
Amylo: max. Viskosität (AE) 1’383 1’225 1’314 1’084 1’306 1’853 1’113 1’046 1’958 1’604 1’123
Fallzahl (s) 361 384 377 361 373 399 337 384 418 375 369

Montalbano 
(TOP)

Hanswin    
(I)

Posmeda 
(II)

CH Nara 
(TOP)

Colinta 
(EC2) Campanile (I) Diavel        

(TOP)
Alpval           

(I)
Every 
(EC1)

Spontan 
(II)

Zeleny (ml) 65 58 67 68 51 60 70 65 64 56
Protein (%) 14.2 12.1 12.1 13.1 11.3 12.2 14.6 12.0 11.8 12.2
Gluten (%) 32.6 30.9 29.8 31.6 27.5 29.1 33.6 29.4 26.9 32.3
Quellzahl 0' (ml) 13 13 18 19 15 18 17 16 15 14
Quellzahl 30' (ml) 10 11 15 12 15 14 17 15 14 11
Farino: Wasseraufnahme (%) 62.2 61.7 59.6 58.8 56.1 59.3 64.1 58.4 54.8 63.2
Farino: Resistenz (min) 6.3 5.1 2.9 3.6 1.7 2.3 3.3 2.2 0.7 1.7
Farino: Konsistenzabfall (BE) 53 91 39 20 61 49 51 54 73 109
Extenso: Fläche (cm2) 160 145 191 184 140 134 184 163 174 128
Extenso: DW/DB 2.20 1.50 2.90 2.30 2.90 2.20 2.10 3.00 2.50 1.90
Amylo: max. Viskosität (AE) 1’690 507 941 1’172 493 1’320 946 908 1’453 1’216
Fallzahl (s) 410 324 373 365 301 354 367 373 356 376



Qualitätsindizes der Laboranalysen und der 
Backversuche 2022

Thomas Weisflog / Resultate der Qualitätsanalysen 2022

Bishorn 
(EC2)

Bodeli 
(EC2)

Bonavau 
(TOP)

Axen 
(TOP)

Piznair 
(TOP)

Emblem 
(EC2)

APWE8.11 
(EC2)

Arina             
(I)

Blickfang 
(EC2)

Cadlimo 
(TOP)

Caminada 
(EC1)

Zeleny (1-10 Punkte) 9 10 6 10 9 9 9 8 10 9 10
Protein (1-10 Punkte) 5 6 5 6 10 4 7 8 5 7 6
Gluten (1-10 Punkte) 6 7 7 8 10 4 8 10 6 10 6
Quellzahl 0' (1-5 Punkte) 2 2 2 3 2 3 3 1 3 3 3
Quellzahl 30' (1-5 Punkte) 3 3 3 3 3 3 4 2 3 4 4
Farino: Wasseraufnahme (1-10 Punkte) 4 6 4 5 8 5 4 5 6 7 4
Farino: Resistenz (1-10 Punkte) 10 1 6 10 1 10 1 4 1 1 2
Farino: Konsistenzabfall (1-10 Punkte) 10 10 10 10 3 10 5 6 6 9 10
Extenso: Fläche (1-10 Punkte) 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10
Extenso: DW/DB (1-10 Punkte) 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10
Amylo: max. Viskosität (1-5 Punkte) 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5
Fallzahl (1-5 Punkte) 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5
Index "Q-Labor" 2022 79 75 73 85 76 78 71 74 70 80 75
Index "Q-Backtests" 2022 87 89 91 76 84 79 76 70 73 63 66
Globaler Qualitätsindex 2022 166 164 164 161 160 157 147 144 143 143 141



Qualitätsindizes der Laboranalysen und der 
Backversuche 2022

Thomas Weisflog / Resultate der Qualitätsanalysen 2022

Montalbano 
(TOP)

Hanswin    
(I)

Posmeda 
(II)

CH Nara 
(TOP)

Colinta 
(EC2) Campanile (I) Diavel        

(TOP)
Alpval           

(I)
Every 
(EC1)

Spontan 
(II)

Zeleny (1-10 Punkte) 9 7 10 10 6 8 10 9 9 7
Protein (1-10 Punkte) 8 5 5 6 4 5 9 5 4 5
Gluten (1-10 Punkte) 7 6 6 7 5 6 8 6 4 7
Quellzahl 0' (1-5 Punkte) 2 2 3 3 2 3 3 3 2 2
Quellzahl 30' (1-5 Punkte) 3 3 4 3 4 3 4 4 3 3
Farino: Wasseraufnahme (1-10 Punkte) 6 5 4 4 3 4 7 4 2 6
Farino: Resistenz (1-10 Punkte) 8 6 1 3 1 1 2 1 1 1
Farino: Konsistenzabfall (1-10 Punkte) 8 4 10 10 7 9 8 8 6 3
Extenso: Fläche (1-10 Punkte) 10 10 10 10 10 10 10 10 10 9
Extenso: DW/DB (1-10 Punkte) 10 10 10 10 10 10 10 10 10 10
Amylo: max. Viskosität (1-5 Punkte) 5 4 5 5 3 5 5 5 5 5
Fallzahl (1-5 Punkte) 5 5 5 5 4 5 5 5 5 5
Index "Q-Labor" 2022 81 67 73 76 59 69 81 70 61 63
Index "Q-Backtests" 2022 59 71 64 60 76 66 53 59 56 53
Globaler Qualitätsindex 2022 140 138 137 136 135 135 134 129 117 116



Durchschnitte der Qualitätsindizes der 
Referenzsorten 2010-2022

Thomas Weisflog / Resultate der Qualitätsanalysen 2022
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Qualitätsresultate 2013-2022

Thomas Weisflog / Resultate der Qualitätsanalysen 2022

CH Nara      
(TOP)

Piznair       
(TOP)

Axen         
(TOP)

Diavel          
(TOP)

Montalbano 
(TOP)

Bonavau 
(TOP)

Cadlimo 
(TOP)

Arina                    
(I)

Alpval                   
(I)

Hanswin                
(I)

Campanile                
(I)

Posmeda              
(II)

Spontan             
(II)

Emblem           
(EC2)

Blickfang       
(EC2)

Bodeli           
(EC2)

Bishorn           
(EC2)

Colinta       
(EC2)

APW8.11 
(EC2)

Every       
(EC1)

Caminada 
(EC1)

Globaler Q-Index 2013 137 137
Globaler Q-Index 2014 134 120
Globaler Q-Index 2015 140 142 120 112
Globaler Q-Index 2016 139 138 114 130 117
Globaler Q-Index 2017 134 134 118 123 116 120
Globaler Q-Index 2018 160 164 161 152 161 128 133 142 129
Globaler Q-Index 2019 151 161 142 139 157 131 120 124 118 119
Globaler Q-Index 2020 158 166 170 161 157 162 153 134 139 150 156 150 136
Globaler Q-Index 2021 139 132 132 129 137 126 132 141 119 115 116 115 117 121 118 133 134 99 130
Globaler Q-Index 2022 136 160 161 134 140 164 143 144 129 138 135 137 116 157 143 164 166 135 147 117 141

CH Nara      
(TOP)

Piznair       
(TOP)

Axen         
(TOP)

Diavel          
(TOP)

Montalbano 
(TOP)

Bonavau 
(TOP)

Cadlimo 
(TOP)

Arina                    
(I)

Alpval                   
(I)

Hanswin                
(I)

Campanile                
(I)

Posmeda              
(II)

Spontan             
(II)

Emblem           
(EC2)

Blickfang       
(EC2)

Bodeli           
(EC2)

Bishorn           
(EC2)

Colinta       
(EC2)

APW8.11 
(EC2)

Every       
(EC1)

Caminada 
(EC1)

Q-Index Labor 2013 62 64
Q-Index Labor 2014 57 54
Q-Index Labor 2015 83 81 61 58
Q-Index Labor 2016 80 87 63 75 67
Q-Index Labor 2017 77 82 61 68 66 65
Q-Index Labor 2018 91 80 93 85 89 66 68 78 70
Q-Index Labor 2019 84 81 82 81 83 69 60 60 65 63
Q-Index Labor 2020 91 84 88 92 87 85 75 68 78 72 79 80 68
Q-Index Labor 2021 65 64 61 72 75 65 64 68 58 52 56 54 55 56 60 64 65 48 66
Q-Index Labor 2022 76 76 85 81 81 73 80 74 70 67 69 73 63 78 70 75 79 59 71 61 75

CH Nara      
(TOP)

Piznair       
(TOP)

Axen         
(TOP)

Diavel          
(TOP)

Montalbano 
(TOP)

Bonavau 
(TOP)

Cadlimo 
(TOP)

Arina                    
(I)

Alpval                   
(I)

Hanswin                
(I)

Campanile                
(I)

Posmeda              
(II)

Spontan             
(II)

Emblem           
(EC2)

Blickfang       
(EC2)

Bodeli           
(EC2)

Bishorn           
(EC2)

Colinta       
(EC2)

APW8.11 
(EC2)

Every       
(EC1)

Caminada 
(EC1)

Q-Index Backtests 2013 75 73
Q-Index Backtests 2014 77 66
Q-Index Backtests 2015 57 61 59 54
Q-Index Backtests 2016 59 51 51 55 50
Q-Index Backtests 2017 57 52 57 55 50 55
Q-Index Backtests 2018 69 84 68 67 72 62 65 64 59
Q-Index Backtests 2019 67 80 60 58 74 62 60 64 53 56
Q-Index Backtests 2020 67 82 82 69 70 77 78 66 61 78 77 70 68
Q-Index Backtests 2021 74 68 71 57 62 61 68 73 61 63 60 61 62 65 58 69 69 51 64
Q-Index Backtests 2022 60 84 76 53 59 91 63 70 59 71 66 64 53 79 73 89 87 76 76 56 66



Globale Qualitätsindizes von 2018 bis 2022

Thomas Weisflog / Resultate der Qualitätsanalysen 2022
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Qualitätsindizes der Laboranalysen von 2018 bis 2022

Thomas Weisflog / Resultate der Qualitätsanalysen 2022
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Qualitätsindizes der Backtests von 2018 bis 2022

Thomas Weisflog / Resultate der Qualitätsanalysen 2022
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Feuchtglutengehalte: Korrigierte Grenzwerte

Thomas Weisflog / Resultate der Qualitätsanalysen 2022

Globaler 
Durchschnitt

Jährlicher 
Durchschnitt Korrekturfaktor TOP I II

2001 32.6 36.6 1.12 34.8 32.5 30.3
2002 32.6 32.5 1.00 30.9 28.9 26.9
2003 33.3 40.9 1.23 38.1 35.6 33.2
2004 33.2 31.2 0.94 29.1 27.2 25.3
2005 33.5 33.9 1.01 31.4 29.4 27.4
2006 33.8 32.6 0.96 29.9 27.9 26.0
2007 34.2 31.2 0.91 28.3 26.5 24.7
2008 33.5 30.5 0.91 28.3 26.4 24.6
2009 33.1 29.5 0.89 27.7 25.9 24.1
2010 33.3 34.5 1.03 32.1 30.0 27.9
2011 33.2 35.5 1.07 33.1 31.0 28.8
2012 33.5 35.2 1.05 32.6 30.5 28.4
2013 32.5 31.2 0.96 29.7 27.8 25.9
2014 32.2 28.0 0.87 26.9 25.2 23.5
2015 32.0 32.0 1.00 30.9 28.9 26.9
2016 32.1 33.3 1.04 32.1 30.1 28.0
2017 32.2 32.7 1.02 31.5 29.4 27.4
2018 32.9 37.4 1.13 35.2 32.9 30.6
2019 33.3 33.5 1.00 31.1 29.1 27.1
2020 33.4 35.5 1.06 32.9 30.8 28.7
2021 32.6 27.7 0.85 26.3 24.6 22.9
2022 32.4 33.2 1.02 31.8 29.7 27.7



Durchschnitte der Feuchtglutengehalte
der Referenzsorten 2009-2022

Thomas Weisflog / Resultate der Qualitätsanalysen 2022
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Feuchtglutengehalte

Thomas Weisflog / Resultate der Qualitätsanalysen 2022

Klasse Bisk.
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2001 34.0 35.0 34.7 28.9
2002 39.3 36.7 41.1 30.5
2003 42.6 43.1 42.3 33.9
2004 33.6 35.3 29.0 26.6
2005 35.2 36.9 26.2 29.6
2006 36.3 34.8 27.7 26.6
2007 33.1 36.7 26.7 26.9 27.7
2008 33.8 32.3 33.6 28.5 25.5
2009 31.0 31.3 35.1 29.2 25.5
2010 41.2 33.8 39.3 32.8 27.5 28.6
2011 38.8 33.9 43.1 33.7 29.5 32.6
2012 41.1 37.5 31.5 29.8
2013 36.3 33.7 25.7 27.5 28.1 26.2
2014 32.6 31.1 24.4 25.8 23.2 22.7
2015 29.9 43.5 28.4 28.4 24.6 26.9
2016 32.7 36.8 32.7 38.7 31.0 27.2 29.8 29.2
2017 32.6 35.0 34.9 37.4 32.4 27.9 27.8 30.9 29.1
2018 37.8 39.8 36.4 37.2 36.6 34.3 44.6 34.2 29.9 35.0 27.5
2019 32.9 41.7 35.2 34.5 37.7 33.5 37.9 30.4 28.9 27.8 31.7 26.7
2020 35.3 39.8 36.5 36.0 38.0 35.5 34.9 32.3 39.8 33.0 31.6 31.1 30.5 32.6
2021 25.8 29.5 28.7 29.7 30.3 29.1 26.7 27.6 34.2 24.5 22.4 17.7 24.6 23.7 20.8 23.0 28.0 28.0 22.6 27.0
2022 31.6 40.3 33.1 33.6 32.6 32.2 35.3 37.1 29.4 30.9 29.1 29.8 32.3 26.8 29.2 32.5 30.0 27.5 33.2 26.9 29.6

TOP KandidatensortenIII Futter
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